
Exklusiv Angebot

Für Gruppen von 401-1200 Personen mit Internationalem Street Food, Sommerdrinks 
und dem schönsten Sonnenuntergang der Stadt!

Exklusiv für Euch!



Kontakt
Mobile

Startzeit

Firma Musterfirma

17:00
Endzeit 22:00

Personenanzahl 600

E-Mail

Datum der Offerte

Muster - Offerte

Tag & Datum Anlass Freitag, 18. April 2025

Firmenanschrift / 
Rechnungsadresse



Snacks
pro Portion Anzahl Total

12.50 120 1’500.00

14.50 300 4’350.00

14.50 180 2’610.00

35.00 90 3’150.00

14.00 168 2’352.00

14.00 168 2’352.00

15.00 210 3’150.00

7.50 210 1’575.00

258

18.00 129 2’322.00

16.50 129 2’128.50

258

18.00 129 2’322.00

16.50 129 2’128.50

29’940.00

49.90

Stand Nr. 5 / Phase 1 ** Aussteller noch nicht definiert **

Phase 1 / Menu 1 - Infos  folgen

Phase 1 / Menu 2 - Infos  folgen

Stand Nr. 6 / Phase 1 ** Aussteller noch nicht definiert **

 Rotes Curry (Poulet) und Parfümreis

Phad Thai mit Tofu (vegan)

Tenz 'Momos' **

6Stk. Momos (3x Fleisch / 3x Vegan) mit Sojasauce und hausgemachtem Chiliöl

Gurken-Erdnuss-Salat (vegan)

Total Snacks & Streetfood

Total pro Person

2 Stk. ‘Altstetterli’ – unsere exklusive Hauswurst (Rind/Schwein) 
mit Micas Kartoffelsalat

Afghan Anar**
Mezze-Platte (für 4 Personen) u.a. mit Samosas, Safran Hummus, Mungbohnen-
Risotto und Fladenbrot (vegetarisch)

Little Miss Bangkok **

Wir laden dich auf eine kulinarische Reise ein. Die Speisen werden den Gästen in Selbstbedienung aus den Ständen gereicht. 
Resultierend aus unseren Erfahrungswerten wird mit 3 Streetfoodportionen pro Gast kalkuliert. Der Verteilschlüssel wird aufgrund von 

Produktionszeiten und Kapazitäten von uns vorgegeben. Solltest du bereits wissen, dass ihr gute Esser unter euren Gästen habt, können wir die 
Portionenanzahl gerne auf 3.5 Streetfoodportionen anpassen.

Garten Grill

Phase 1 / Menu 1 - Infos  folgen

«Luya» Nuggets mit Kräuter-Crispyfries und  2erelei veganem Dip

nach Maria Dolores Familienrezept gewürzt, mit Tomaten-Salsa und Salsa Verde

Tortilla Chips - Zum Apero 

Micas Streetfood

Phase 1 / Menu 2 - Infos  folgen



6.00 400 2’400.00

4.20 0 0.00

32’340.00

53.90

Gelateria di Berna **
Die beste Glacé aus der Hauptstadt - 7 Sorten u.a. Mare di Berna, Himbeer Ingwer, 
Caramel fleur de Sel. Im Cornet oder Becher. 

FOU Icepops, div. Sorten (auch vegan)

Total Essen

Total pro Person

Da sich bei einigen Ausstellern die Allergene aufgrund von verschiedenen Produkten immer wieder verändern, können wir keine Allergenliste im Vorfeld 
zustellen. Grundsätzlich ist für Jeden etwas dabei und auch für Personen mit spezielleren Allergien. Die Allergene werden selbstverständlich vor Ort 

ausgewiesen und alle Mitarbeitende stehen euch für die Beratung zur Verfügung. 
In ganz schwierigen Situationen bitte vorab mit uns Kontakt aufnehmen.

** Aktuell befinden wir uns noch in der Verhandlungsphase mit den Foodständen. **
Die angegebenen Preise dienen daher vorerst als Richtwerte und die Stände 5 und 6 sind noch nicht final bestimmt.

Voraussichtlich werden wir die aktualisierten Offerten Ende März versenden und euch auf den neuesten Stand bringen. 
Vielen Dank für euer Verständnis!



Getraenke

Menge Preis/Flasche Anzahl Total

1.5L 12.00 60 720.00

1.5L 12.00 60 720.00

1.5L 13.00 40 520.00

1L 15.00 0 0.00

50cL 6.30 0 0.00

50cL 6.30 0 0.00

33cL 6.30 0 0.00

33cL 6.30 0 0.00

33cL 6.30 300 1890.00

33cL 7.80 60 468.00

50cL 8.80 150 1320.00

33cL 7.50 60 450.00

33cL 7.20 30 216.00

33cL 7.50 0 0.00

0.75L 63.00 60 3780.00

0.75L 67.00 5 335.00

0.75L 89.00 0 0.00

0.75L 59.00 0 0.00

1L 64.00 40 2560.00

0.75L 56.00 0 0.00

0.75L 69.00 0 0.00

0.75L 56.00 15 840.00

0.75L 59.00 0 0.00

Softgetränke

Schaumweine

Spumante «NUDO», Rosato (IT)

Champagner Brut Réserve, Philippe Gonet (F)

Prickelnd Cuvée Blanc N°1 alkoholfrei (DE)

"Exuperantius", AOC Smith (CH)
(Pinot Noir)

Rosé "Marius" IGP (F)
(Grenache, Syrah)

Orangen-/Grapefruit-/Cranberrysaft

Mineral mit

Mineral ohne

Coca Cola, Coca Cola Zero, Sprite

Rosé

Weissweine

Le Renard, Sauvignon blanc, Armagnac (F)
(Sauvignon Blanc)

Bianco del Ticino, DOC Ticino (CH)
(Merlot) 

Macõn Villages  (F)
(Chardonnay)

Sunbird Lime&Ginger

Bier in Flaschen
Hürlimann Lager 

Coruja IPA

Wein

Prosecco «NUDO», (IT)

Schneider Helles Landbier

Astra Kiezmische, Panaché (Alc. 2.5%)

Feldschlösschen Weizenfrisch (Alc. 0.1 %)

Möhl Apple Cider

Chaya Bio-Eistee

Rhabarberschorle

Bio Schorle (Apfel)



1L 64.00 15 960.00

0.75L 59.00 0 0.00

0.2L 12.80 0 0.00

0.3L 15.50 0 0.00

0.2L 12.80 0 0.00

0.3L 15.50 0 0.00

4.80 100 480.00

15’259.00

25.43

Longdrinks  (Div. Longdrinks zb. Gin&Tonic) 

Drinks 

Rotweine
Rosso del Ticino, DOC Ticino (CH)
(Merlot) 

Cabernet Sauvignon IGP (F)
(Cabernet Sauvignon)

Der Micas Welcome Drink wird mind. wie offeriert oder nach Mehraufwand verrechnet

Micas Welcome Drink (saisonaler Micas Signature Drink)

Aperitifs   (Div. Aperitifs zb. Aperol Spritz) 

Total Getränke approx.

Total pro Person

Mojito  (Mojito servieren wir an einer separaten Bar und einer 
Mindestbestellmenge von 100 Stk.) 

Kaffee
Kaffee / Espresso



Personalkosten / Infrastruktur

 pro Std./MA Anzahl Std. Total

70.00 70 4900.00

85.00 10 850.00

70.00 0 0.00

90.00 5 450.00

90.00 12 1080.00

60.00 0 0.00

90.00 0 0.00

90.00 0 0.00

500.00 1 500.00

90.00 0 0.00

350.00 1 350.00

600.00 0 0.00

Einheit Anzahl Total 

18.50 600 11100

300.00 0 0.00

400.00 0 0.00

550.00 0 0.00

250.00 0 0.00

0.00 0 0.00

19’230.00

32.05

Reinigungsservice Toiletten während Veranstaltung

Technische Mitarbeitende / Unterhalt

Admin Mitarbeitende

Organisationsaufwand 
(mind. CHF 500.- inkl. 4h / jede weitere Stunde CHF 90.-)

Zusätzlicher Organisationsaufwand

Bewilligungsgebühren

Verlängerung Öffnungszeit (CHF 600.-/h)

Host

Sicherheitsfachleute (2 Personen) - Einlasskontrolle durch 
Veranstalter

Total Personal-, Infrastrukturkosten

Servicemitarbeitende / Runner*innen

Chef de Service

Mojito-Barmitarbeitende

Total pro Person

Livemusik Set-up

Mojito Bar

Spezielle technische Infrastruktur (individueller Preis)

Die Berechnung der Personalaufwände erfolgt bei den operativen Mitarbeitenden über die gesamte Dauer der Veranstaltung. 
Administrative und technische Aufwände erfolgen nach Aufwand über die gesamte organisatorische Vor- und Nachbearbeitungszeit 

oder gemäss speziellen Kundenwünschen.

Bereitstellungskosten

Die Bereitstellungskosten inkludieren alle infrastrukturellen Vorbereitungsarbeiten (exkludiert alle speziellen Wünsche).

Mikrofon für Ansprachen

Mischpult / DJ Setup



Zusammenfassung
Total

32’340.00

15’259.00

47’599.00

79.33

0

19’230.00

6’900.00

73’729.00

122.90

11’500.00

78’329.00

130.55

Zeltpaket "Exklusiv 1"

Die Entscheidung, ob das Zeltpaket aufgebaut wird, muss bis 12 Tage vor Anlasstag erfolgen.

Total approx. (mit zusätzlichen Zelter)

Total pro Person

Hinweis zu den Preisen/aktuelle Marktsituation:
Aufgrund der aktuellen Marktsituation und den stetig steigenden Marktpreisen, weisen wir dich freundlich darauf hin, dass sich die Micas Garten GmbH 

eine Preisanpassung jederzeit vorbehält. Allfällige Preisanpassungen werden bis spätestens 2 Wochen vor Anlass, schriftlich kommuniziert.

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. gesetzlicher MwSt.

Zwischentotal pro Person

Total Essen

Total Getränke

Personalaufwand & Infrastruktur

Reservierungsgebühren Zelte

Differenz zu Mindestkonsumation

Total pro Person

Total approx. (ohne zusätzliche Zelte)

Total Food & Beverage approx. 



Auszug aus den allgemeinen Geschaeftsbedingungen

Technische Installationen (Audio/ Video/ Sonstiges)
Audio, Video und andere Darbietungen können mit der installierten Anlage mit max. 85 dBA (Ausgangswert) betrieben werden. 
Üblicherweise reicht diese Lautstärke für angenehme Hintergrundmusik mittels DJ/Band. Einfache Durch- oder Ansagen sind mit 
dieser Lautstärke ebenfalls möglich. Das Abspielen von Musik ist zu folgenden Zeiten erlaubt: So-Do bis 22.00 Uhr / FR & Sa bis 
23.00 Uhr.
Ergänzende Verstärkeranlagen oder Lautsprecher sind nicht erlaubt und können nicht angebracht werden. Sollte die festgelegte 
Dezibel-Regelung nicht ausreichend sein, besteht die Möglichkeit, eine zusätzliche Bewilligung zu beantragen. Dieser Antrag wird 
von der Micas Garten GmbH übernommen, und die entstehenden Kosten werden in Rechnung gestellt. Eine zusätzliche 
Lautstärkegenehmigung hat keinen Einfluss auf die erlaubten Musikspielzeiten. 

Die technischen Voraussetzungen sind in jedem Falle vorgängig abzusprechen und werden mit zusätzlichen Kosten offeriert.

Personalkosten
•  Service / Runner / Backofficemitarbeitende: CHF 70.- pro Stunde und Person
•  Mojito- Barmitarbeitende: CHF 70.-pro Stunde und Person
•  Chef de Service: CHF 85.- pro Stunde und Person
•  Host: CHF 90.- pro Stunde und Person
•  Technische Mitarbeitende / Unterhalt: CHF 90.- pro Stunde und Person
•  Für exklusive Veranstaltungen sind 2 Sicherheitsmitarbeitende (CHF 90.- pro Stunde und Person) zwingend über die gesamte 
Veranstaltungsdauer zu buchen (Verrechnung: +1h gesamt für Vor- und Nachbereitungszeit). Dabei ist die Mindesteinsatzdauer 
von 4h zu berücksichtigen
•  Administrationsmitarbeitende: Grundpauschale CHF 500.- (inkl. 4h). Jede weitere Stunde CHF 90.-

Die Anzahl der Mitarbeitenden ist abhängig vom Anlass und der Gruppengrösse, die Stunden werden mindestens wie offeriert, bzw. 
bei Zusatzaufwand gemäss effektivem Aufwand in Rechnung gestellt. Alle operativen Personalaufwendungen werden nur gemäss 
den Stunden, an jenen die Gäste anwesend sind, verrechnet. Für die weiteren Mitarbeiteransätze gelten die offerierten, bzw. bei 
Mehraufwand, die effektiven Aufwände.

Öffnungszeiten & Nachtruhe 
Es gelten die Öffnungszeiten gemäss Website. Die Nachtruhe beginnt um 22 Uhr (Freitag und Samstag 23.00Uhr). Darbietungen und 
Ansprachen sind vor dem Anlass abzusprechen und sind bewilligungspflichtig. Verlängerungen der Öffnungszeiten sind in 
Absprache und gegen Aufpreis möglich. Eine Verlängerung bis nach Mitternacht ist nicht möglich. 

Gültigkeit
Die Offerte ist 21 Tage ab dem Erstelldatum gültig.

Mindestkonsumation / Miete
Die Mindestkonsumation beträgt CHF 75.- pro Person bzw. jedoch mindestens CHF 30'000.-. Wird dieser Betrag nicht mit Speisen & 
Getränken erreicht, fällt die Differenz als Lokationsmiete an. Personal-, Infrastruktur- und Administrationsaufwand, sowie 
Leistungen von Drittanbietern und die Bereitstellungskosten sind kein Bestandteil der Mindestkonsumation.

Meldung der definitiven Personenzahl / Änderungen
Der Kunde hat der Micas Garten GmbH die endgültige Teilnehmerzahl (Garantiezahl) möglichst frühzeitig mitzuteilen. Die Auswahl 
der Speisen und Getränke muss bis spätestens 30 Tage vor Anlass definiert werden. Bis 21 Tage vor dem Anlass kann die 
Personenanzahl gegenüber der unterzeichneten Offerte um maximal 10% reduziert (maximale Reduktion bei Exklusivreservationen 
bis 401 Personen) oder aufgestockt werden. Eine Aufstockung muss schriftlich durch die Micas Garten GmbH bestätigt werden. 
Danach sind keine Anpassungen mehr möglich und es wird die vereinbarte Personenanzahl / Anzahl Speisen in Rechnung gestellt.

Ab 20 Tage vor dem Anlass sind keine Änderungen des Angebots und der Personenzahl mehr möglich. Es wird die zuletzt gemeldete 
Personenzahl für die Verrechnung verwendet. Sollten mehr Personen als gemeldet am Anlass teilnehmen, so wird diese 
Personenzahl für die Rechnungsstellung geltend gemacht. Dies, sofern eine Bewirtschaftung der zusätzlichen Personen möglich 
ist. 

Nach erfolgter Unterzeichnung der Offerte können folgende Punkte nicht mehr angepasst werden und gelten als definitiv:
•  Bereitstellungskosten / Miete
•  Reservationsgebühr Zelte / Zeltmieten
•  Organisationsaufwand (mind. Aufwand CHF 500.00)
•  Personalaufgebote / Aufwände
•  Bewilligungsgebühren

Die Micas Garten GmbH behält sich vor, eine frühzeitigere Definition des Angebots und der Personenzahl individuell und auf 
schriftlichem Weg mit dem Kunden zu definieren. 



Ort/Datum: Unterschrift: 

+41 78 971 67 64Kontakt:    Micas Garten GmbH info@micasgarten.ch

Zeltmiete
Abhängig von der Gruppengrösse können zusätzliche Zelte gemietet werden, die Zu- oder Absage muss bis 12 Tage vor dem 
Anlasstag erfolgen. Bei einer Absage wird die Zeltmiete erlassen und nur die Reservationsgebühr in Rechnung gestellt. Wenn die 
Absage nicht- oder zu spät erfolgt, zählt dies als Reservationsbestätigung. Ab 601 Personen muss ein zusätzliches Zelt gestellt 
werden, auch bei schönem Wetter.

Parkplätze und Anreise
Die Micas Garten GmbH verfügt über keine Parkplätze. Die Anreise mit den ÖV wird empfohlen (Tram Nr. 2 oder Buslinie 31: Haltestelle 
Micafil oder Bahnhof Altstetten – 8 min. zu Fuss). Eine Anreise mit Reisebussen bedingt einer schriftlichen Absprache mit der Micas 
Garten GmbH.

Zahlungskonditionen
Sofern nichts anderes schriftlich vereinbart wurde, ist die Konsumation vor Ort mit Kredit- oder EC-Karte zu begleichen. Bei einem 
offerierten Betrag über CHF 20'000.- wird 50% des Gesamtbetrages als Vorkasse in Rechnung gestellt. Diese muss bis spätestens 
am Anlasstag 12.00 Uhr bei der Micas Garten GmbH eingegangen sein, ansonsten ist es der Micas Garten GmbH vorbehalten, den 
Anlass ersatzlos zu stornieren. In diesem Falle bleiben die finanziellen Verpflichtungen des Kunden gemäss 
Stornierungsbedingungen bestehen und es entstehen keinerlei Haftungsansprüche auf Seiten des Kunden. 

Eine Rechnungsstellung ist nur an Firmen mit Firmensitz in der Schweiz möglich. Für Privatpersonen oder Firmen mit ausländischem 
Firmensitz ist eine Rechnungsstellung nicht möglich. Die Micas Garten GmbH registriert sich generell in keinem Kundenportal. Es 
gelten in allen Situationen unsere AGB. Wurde eine Bezahlung per Rechnung vereinbart, gilt eine Zahlungsfrist von 14 Tagen nach 
Erhalt der Rechnung.

Annullierungsbedingungen bei Exklusivreservationen
Absagen einer Reservation müssen der Micas Garten GmbH möglichst frühzeitig und schriftlich mitgeteilt werden. Die 
nachfolgenden Annullierungsbedingungen gelten sowohl für die Annullierung von Buchungen als auch bei unabgemeldetem 
Nichterscheinen (No-Show).

Bei Reservationen, die bis zum 30. Tag vor dem Anlasstag storniert werden, kann 100% des geleisteten Beratungs- und 
Projektkoordinationsaufwandes (in der Offerte definiert, mind. CHF 500.00) in Rechnung gestellt werden. 

Danach gelten folgende Annullierungsbedingungen:
Ab dem 29. bis 21. Tag vor dem Anlasstag: 
Verrechnung von 50% der, in der Offerte definierten, Gesamtsumme mit Konsumation inkl. kalkuliertem Getränkeumsatz (mit der 
zuletzt gemeldeten Personenzahl) bzw. mindestens der Mindestkonsumation, wenn der offerierte Betrag diese unterschreitet.
 Vom 20. bis 11. Tag vor dem Anlasstag: 
Verrechnung von 75% der, in der Offerte definierten, Gesamtsumme mit Konsumation inkl. kalkuliertem Getränkeumsatz (mit der 
zuletzt gemeldeten Personenzahl) bzw. mindestens der Mindestkonsumation, wenn der offerierte Betrag diese unterschreitet.
Vom 10. bis 0. Tage vor dem Anlasstag: 
Verrechnung von 100% der, in der Offerte definierten, Gesamtsumme mit Konsumation inkl. kalkuliertem Getränkeumsatz (mit der 
zuletzt gemeldeten Personenzahl) bzw. mindestens der Mindestkonsumation, wenn der offerierte Betrag diese unterschreitet.
Für sämtliche Annullierungen gilt zudem, dass im Voraus erbrachte Leistungen der Micas Garten GmbH und ihren Partnern in jedem 
Fall vollumfänglich und fristgerecht zu begleichen sind.
Es ist der Micas Garten GmbH vorbehalten, Annullierungen aufgrund von behördlichen Bestimmungen oder ausserordentlichen 
Begebenheiten nach eigenem Ermessen vorzunehmen, ohne weitere Ansprüche gegenüber dem Kunden.

Vollständige AGB
Die vollständigen AGB sowie die Datenschutzerklärung der Micas Garten GmbH sind auf der Website www.micasgarten.ch 
einsehbar.

Infrastruktur / Dekoration
Jegliche Abänderungen oder Kundenwünsche sind vorgängig schriftlich abzuklären und durch die Micas Garten GmbH zu bewilligen. 
Je nach Aufwand oder Abänderungswunsch entstehen zusätzliche Aufwände, welche vollumfänglich durch den Kunden zu tragen 
sind. Die Micas Garten GmbH behält sich vor, Abänderungen oder Kundenwünsche abzulehnen, wenn sie nicht mit dem 
Betriebskonzept der Micas Garten GmbH zu vereinbaren sind. Die Micas Garten GmbH muss dazu keine Begründung abgeben.
Es gelten in jedem Fall die feuerpolizeilichen Vorgaben sowie Brandschutzbestimmungen/ -klassifizierungen.

Platzierung & Bestuhlung
In der Regel werden die Tische für 8-12 Personen vorbereitet. Das Micas Garten Team platziert die Reservation im Garten, abhängig 
von der Personenzahl.


