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Liebe Gäste – Lieber Golfer  

 
Seit 2001 sind wir in der Region für unsere gute Küche, den freundlichen Service  

und den aussergewöhnlich schönen Räumlichkeiten bekannt. 

 

Mit mehr als 490 Veranstaltungen im Jahr und Anlässen mit bis zu 350 Personen, haben wir die Erfahrung  

Sie individuell zu beraten. Gerne nehmen wir uns die Zeit, gemeinsam mit Ihnen vor Ort, auf Ihre Bedürfnisse angepasst,  

den Event optimal abzustimmen. 

 

Bitte verstehen Sie unsere Bankettdokumentation als Inspirationsquelle, Ideengeber und  

modularen „Baukasten“, in dem alle Gerichte mehrheitlich miteinander austauschbar sind.   

 

Gerne erstellen wir Ihnen, nach ihren Wünschen, Budgetangaben und allfälligen  

kulinarischen Besonderheiten (Allergiker, Vegetarier, Moslems,) ein individuelles Paket für Ihren Anlass. 

 

Vom kleinen Familienanlass über den grossen Firmen-Apero bis hin zum Golf-Incentive-Event   

oder Grossanlass:  Wir sind für Sie da – fordern  Sie uns heraus. 

Wir heissen Sie recht herzlich willkommen im Golfpark Otelfingen und freuen uns  

sehr, Sie und ihre Gäste verwöhnen zu dürfen. 

 
 
Ihre Golf-Gastro-Crew 
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Sehr gerne bieten wir Ihnen, ab einer Bestellmenge von 10 Stück pro Sorte, die folgenden Häppchen zum Aperitif, Steh-Empfang oder nach dem Seminar an. 

 

EEIINNFFAACCHHEESS  ZZUUMM  AAPPEERROO  
 

Schalen mit Salzgebäck oder Zweifel Chips (Nature oder Paprika) 
CHF 2.00 

Rustico Bruschetta mit Tomate-Pesto, rassiges Rindstatar, mediterranes Gemüse-Tartar  
CHF 2.90  

Gemüse-Cruditée im Glas mit würzigem Calypso-Dip  
CHF 5.50 

Mini Pastetli mit Rauchlachsmousse  
CHF 3.50 
 
 

 

 

   

 

  

  

  

  

  

  

KKAALLTTEE  HHOORRSSDD’’ŒŒUUVVRREE 

Kleines Käse-Trauben Spiessli  
CHF 1.50 

Französischer Wurst-Käse-Salat im Gläsli  
CHF 5.00 

Kleines Cherrytomaten-Mozzarella Spiessli nappiert mit Pesto-Sauce   
CHF 1.50 

Marokkanischer Couscous-Salat mit Cranberries  
CHF 5.00 

Brieecken im Nussmantel nappiert mit Preiselbeersauce  
CHF 2.50  

Filet von der Rauch-Forelle auf Pumpernickel-Taler mit Meerrettichschaum  
CHF 3.00 

Avocado-Crevetten-Cocktail im Gläschen  
CHF 3.50 

Hausgebeizter Graved Lachs auf Pumpernickel mit Dill-Honig-Sauce  
CHF 3.50 

Spicy Thai-Beef-Salad“ mit Glasnudeln im Gläschen  
CHF 5.00 

Würfel vom Thunfischfilet im Sesam-Mantel auf Quinoa-Edamame-Salat im Gläschen  
CHF 8.00 

AAPPEERRIITTIIFFSS  &&  SSNNAACCKKSS  
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WWAARRMMEE  HHOORRSSDD’’ŒŒUUVVRREE    

Suppen Shot: Tomatensuppe mit einem Hauch von Gin serviert im Gläsli  

CHF 2.00 

Lauwarme Dörr-Pflaumen im Speckmantel   
CHF 2.50 

Ciabatta-Würfel mit hausgemachter Rinds-Pastrami auf Estragon-Senfrelish  
CHF 3.50 

Ofenfrisches grosses Schinkengipfeli (50 gr.)  
CHF 3.50 

Ofenfrisches grosses Chäschüechli (50 gr.)  
CHF 3.50 

Glasiertes Pouletbrust-Spiessli *Shanghai*  
CHF 3.50 

GPO-Hamburger: Rinds-Hacktätschli auf kleinem Party-Brötli und BBQ-Sauce  
CHF 3.50 

Empandas: gebackene südamerikanische Teigtaschen (40gr. - Feta-Gemüse  

oder Rindfleisch-Chili)  
CHF 3.50  

Egli-Chnusperli (2 Stk.) mit hausgemachter Tartar Sauce    
CHF 4.50 

Lachs-Tempura auf Edamame-Wasabi-Cashew-Pesto    
CHF 5.50 

Spiessli vom Schweizer Rinds Entrecote, Pommes Risolée und Schmelztomate 
CHF 8.50 

VVEEGGEETTAARRIISSCCHHEESS  ZZUUMM  AAPPEERRIITTIIFF  

Hokaido-Kürbis-Spiessli   
CHF 2.50 

Grosse Gemüse-Frühlingsrolle (50 gr.) mit Sweet Chili Dip   
CHF 3.00 

Arranchine mit Sugo Napoli und Erbsli  
CHF 3.00  

Tortilla mit Parmesan-Espuma  
CHF 3.50 

Gemüse-Burger im Party-Brötli mit getrockneten Tomaten und Oliven    
CHF 5.00 

  

SSÜÜSSSSEESS  ZZUUMM  AAPPEERROO  

Lauwarme Brownieecken  
CHF 1.50  

Bunte Früchtespiesse (Brombeere, Physalis und Ananas)   
CHF 2.50 

Hausgemachter Zwetschgen-Streusel-Gratin im Mürbteigkrönli  
CHF 2.50 

Würfel vom Nougat Carreé oder Monte Generoso   
CHF 3.00  

Traditionelles Tiramisu im Gläschen 
CHF 3.00 

Dunkles Schokoladenmousse im Mürbteigkrönli 
CHF 3.50 

Kleine Beeren-Törtchen (Saisonal)   
CHF 4.00 

 

AAPPEERRIITTIIFFSS  &&  SSNNAACCKKSS  
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Für unsere eiligen Gäste die beim Essen das Netzwerkeln nicht lassen wollen, 

servieren wir die unten aufgeführten Speisen in kleinen Portugieser-Schälchen  

zur Ergänzung eines Aperitifs oder zum Ausbau des „Apero Riche“: 
 

Trofie Ligure mit gebratenem Speck und Cicorino Rosso  
CHF 8.50 

Hausgemachte Gnocchi an leichter Salbei-Rahm-Sauce mit Rauchlachs-Streifen    
CHF 9.00 

Kleine Poulet Piccata auf Pasta Trofie mit Tomatenrahmsauce 
CHF 11.00  

Pilz-Risotto mit Pastrami-Würfeli  

CHF 11.00 

GPO-Fisch & Chips:  Egli Chnusperli mit Steakhouse-Fries und Tartar-Sauce 
CHF 12.00 

G`Hackets mit Hörnli und Apfelmus  
CHF 13.00 

Gebratene Crevetten mit Mango-Curry-Sauce auf Fried-Rice  
CHF 13.00 

Kalbsgeschnetzeltes „Zürcher Art“ mit Rösti-Taler   
CHF 15.00 

Geschmorte Würfel vom Rinds-Brasato an Barolojus und Kräuter-Kartoffelstock 
CHF 15.00 

Stroganoff vom Rindsfilet mit hausgemachten Spätzli    
CHF 17.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

„Floating-Market“ verschiedene hausgemachte Currys: 
CHF 13.00 

- grünes Curry mit saftigen Rindfleisch  

- rotes Curry mit Tofu    

- Masasaman mit Poulet  

 
Alle werden in der Portugieser-Schale mit Fladenbrot oder Basmatireis serviert

SSTTEEHH--LLUUNNCCHH  OODDEERR  SSTTEEHH--DDIINNNNEERR  OOPPTTIIOONNEENN  
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UUNNSSEERREE  SSAALLAATTEE      

Kräutersalat mit Sprossen und Würfel von der Quiche Lorraine   
CHF 10.00 

Mediterranes Gemüse-Tartar auf Gurken-Carpaccio mit Wachtelei 
und gebeiztem Saibling    
CHF   11.00 

Datterini-Tomaten mit Mozzarella di Bufala und Pesto   
CHF 11.00  

Furttaler Salat mit Avocado, Cherry-Tomaten, Gurken und Radisli   
CHF 11.00 

Kleiner Caesar Salad mit Pouletbruststreifen und rassigen Peppadews  
CHF 11.50 

Kleiner Nüsslisalat mit Speck, Ei und Croutons  
CHF 13.00 

Grand Cru Schinken mit marinierten Melonen-Kugeln und Kräutersalat  

CHF 15.00   

 

SSUUPPPPEENN  

Spargelsuppe (nur im Frühling)  
CHF   7.50 

Rüebli-Ingwer-Suppe mit Kernöl  
CHF   7.50 

ZZWWIISSCCHHEENNGGEERRIICCHHTTEE 

Blutorangensorbet mit einem Schuss Prosecco 

CHF   5.00 

Semmelknödel mit Eierschwämmli (nur im Sommer/Herbst erhältlich)  

CHF 11.00 

Weisswein Risotto mit sautierten Spargeln  

CHF 13.00 

Herziges-Blätterteig-Pastetli gefüllt mit Meeresfrüchteragout oder Kalbs-Ragout Fin  

CHF 15.00 

Jakobsmuscheln auf Meeresspargel und Safransud  

CHF 15.00 

 

Wettinger Kürbissuppe mit geröstetem Chili (nur im Herbst) 
CHF   8.50 
 

Ochsenherz-Tomatensuppe verfeinert mit getrockneten Tomaten und Gin 
CHF   9.00  

                      VVOORRSSPPEEIISSEENN    
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Broccoli-Stampf serviert mit pochiertem Ei  

CHF 13.00 

 

Kürbis aus dem Ofen mit stir-fried Gemüse  

CHF 17.00 

 

Hausgemachte Quiche mit Wald-Pilzen und frischen Kräutern    

CHF 17.00 

 

Fusion-Wok mit Tofu und Pasta Casarecce   
CHF 19.00 

 

Bulgur - Lauch-Taler mit zweierlei Petersilie   

CHF 21.00 

 

*Lasagne Verdura* - dazu kleiner Rohkostsalat mit Orangen, Fenchel,  

Rüebli und Ingwer    

CHF 21.00 

 

Hausgemachte Grillgemüse mit Fetakäse und Oliven serviert  
mit knusprigem Kräuterbaguette  

CHF 23.00 

  

Gemüseteller (6 saisonale Sorten)mit pochiertem Ei  
CHF 23.00 
 

 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
Thai-Burger mit sautierten Sprossen, Frühlingszwiebeln auf Mayo  
und kleinem Salatgärtchen  
CHF 25.00 

 

Weisswein-Risotto mit: 
CHF 23.00  

- grünem Spargel     

- Rotkohl im Filoteig Säckli   

- grillierten Pilzen    
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

VVEEGGEETTAARRIISSCCHHEESS  

  
  

BBAANNKKEETTTT  HHAAUUPPTTGGÄÄNNGGEE  

HHEESS  
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Hausgemachter Rinds-Hackbraten (180g) mit Kräuterjus 
CHF 23.00 

Grilliertes Lachsfilet (180g) Teriyaki-Style  
CHF 23.00  

Gebratene Mais Poulardenbrust (180g)  
gefüllt mit Kräuterfrischkäse serviert mit Balsamico Jus  
CHF 25.00 

Rinds-Brasato (180g) *Toskana* mit einer Rotweinreduktion und Röstgemüse  
CHF 27.00 

Kalbsgeschnetzeltes (150g) *Zürcher Art*  
CHF 30.00 

Rassiges Rindsfilet (150g) Stroganoff 
CHF 35.00 

Schweizer Entrecôte Café de Paris (200 gr.) an Sauce Bearnaise  
CHF 35.00 

Appenzeller-Rolle  
Schweinsnierstück (150g) im Blätterteigmantel   
CHF 25.00 

Kalbsnierstück (180g) unter Kräuterkruste und Madeirajus   
CHF 39.00 

Irisches Rindsfilet (150g) mit Rotweinbutter  
CHF 39.00  

Duo Filet vom Kalb (100g) und Rind (100g) mit Rotweinbutter oder Sauce Bearnaise 
CHF 51.00  

 

 

 

 

 
 

BBEEIILLAAGGEENN  
CHF 4.50  

Patatine Piemontese / Patatas Bravas / Kartoffelstock / Steakhouse-Fries / 

Butternudeln / Basmatireis / hausgemachte Spätzli / Petersilien-Kartoffeln /  

Otelfinger Rüebli Mix / Blattspinat / stir-fried-Gemüse / sautierte Rispentomaten / 

Furttaler Gemüsebündel / Peperonata  

BBAANNKKEETTTT  HHAAUUPPTTGGÄÄNNGGEE    

BBAANNKKEETTTT  HHAAUUPPTTGGÄÄNNGGEE  

HHEESS  
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Menu 1  -  pro Person  à CHF 49.00 
Bunter Blattsalat mit Rüebli, Radisli und Kernöldressing  

*** 

Poulet-Saltimbocca (180g)  

an Madeirajus dazu hausgemachte Gnocchi und Schmelztomaten  

*** 

Frische Beeren mit Sorbet und einem Schuss Prosecco 

 
 
Menu 2  -   pro Person   à  CHF 65.00 
Ochsenherz-Tomatensuppe verfeinert mit getrockneten Tomaten und Gin   

*** 

Schweizer Rinds-Entrecote (200g) Peperonata mit Tagliatelle   

*** 

Hausgemachte Panna Cotta mit Himbeeren  

 
 
Menu 3  -   pro Person   à  CHF 79.00 
Kräuter-Salat mit Avocado, Tomaten, Gurken und Palmherzen 

*** 

Kalbssteak (180g) unter der Kräuterkruste auf stir-fried-Gemüse und Patatas Bravas  

*** 

Hausgemachtes Caramel-Knöpfli mit frischen Beeren und Rahm           

 

 

PPOOPPUULLÄÄRREE  MMEENNUUVVOORRSSCCHHLLÄÄGGEE  

HHAAUUPPTTGGÄÄNNGGEE  

HHEESS  
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- ab 25 Personen bereiten wir Ihnen gerne unsere Buffets für Sie zu 

 
Anti-Pasti-Buffet  
CHF 33.00 

Mit grillierten Peperoni, Auberginen, Stangesellerie, Zucchetti, Oliven, Artischocken, 
Tomaten, Rucola, Parmesan, Mozzarella, Sardinen Alice, Grand Cru Schinken,  
Grand Cru Salami, Tintenfisch, bunte Blattsalate mit zwei hausgemachte Dressings,  
feinstes Olivenöl und Ciabatta-Brot  

 
Salatbuffet 
CHF 17.00 

Reichhaltiges Salatbuffet mit zwei verschiedenen Blattsalaten,  

zwei angemachten Salaten und hausgemachtes Grillgemüse.  

Dazu geniessen Sie drei hausgemachte Dressings und ein vielfältiges Brotangebot   

 
BBQ- Buffet *Helvetia*   

CHF 57.00 
Bunte saisonale Blattsalate mit zwei hausgemachte Dressings,  
Kartoffel-Gurkensalat und Rüebli Salat 
Dazu vom Buffet: saftige Steaks vom Poulet, grilliertes Wiedikerli Schweinswürstli,  
saftige Schweinshalssteaks, Schmelztomaten, kleine Ofen-Kartoffeln mit Kräuterquark  
als auch Kräuterbutter, Senf und Ketchup 
Süsses zum Schluss: Sorbets im Gläsli und Brownie  

BBQ- Buffet Exklusiv   
CHF 83.00 
Bunte saisonale Blattsalate mit drei hausgemachten Dressings, Kartoffelsalat, 
Panzanella-Salat und Krautsalat  
Dazu vom Buffet: Kalbssteak, Lammracks, grillierte Riesencrevetten  
und Steaks vom Poulet, Schmelztomaten und  Patatas Bravas als auch Kräuterbutter, 
Senf und Ketchup 
Süsses zum Schluss: Sorbets im Gläsli und bunte Fruchtspiessli    

 
 
Spaghetti Buffet *Cara mia* 
CHF 35.00 
Servierter kleiner Blattsalat mit Cherrytomaten und Balsamico Dressing 
Spaghetti mit drei Saucen: Bolognese / Carbonara/ Pesto Genovese und Reibkäse 
 
 

       

 

  

  

BBUUFFFFEETTVVOORRSSCCHHLLÄÄGGEE  
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- ab 25 Personen bereiten wir Ihnen gerne unsere Buffets für Sie zu 

 
 
„La Vita e bella“ 
CHF 73.00 
 

Servierte Vorspeise: Carpaccio von der Rinds Pastrami mit Cavaillon Melonenschnitz  

auf kleinem Salatbukett 

 

Hauptgang-Buffet:  

- Grillierte und marinierte Poulet-Steaks 

- Riesencrevetten al ajio 

- Tranchen vom rosa gebratenen Roastbeef mit Sauce Bearnaise 

- Pasta Trofie Ligure mit einer rassigen Tomaten-Rahmsauce 

- Patatas Bravas 

- Prinzess Bohnen-Bündel mit Speck 

- Schmelztomaten  

 

Kleines Dessertbuffet: 

- Blutorangensorbet im Gläsli 

- Beeren Streusel Gratin im Krönli 

- hausgemachter Zitronencake 

 

 

 

 
 
  
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
„Lägern – Buffet – La Dolce far niente“ 
CHF 87.00 
 

Antipasti-Buffet: 

- Panzanella-Salat  

- Broccoli-Salat 

- Kräutersalat mit Sprossen und hausgemachtem Kernöldressing 

- Peperoni-Gurken-Salat 
 

Hauptgang-Buffet:  

- Poulet Saltimbocca 

- Tranchen vom niedergegarten Kalbsnierstück mit Marsalajus  

- Lachsfilet gegart im Bananenblatt auf feinen Aromaten 

- Lasagne von grillierten Gemüse 

- Pommes Carree 
 

Dessertbuffet *Trilogie der Süssen Sünden*:  

- Dunkles Criollo Schokoladen Mousse im Mürbteig Schoko-Mürbteigkrönli  

- Himbeersorbet und Rahmglace Vanille & Caramel sale im Gläsli  

- Bunte Fruchtspiessli  

BBUUFFFFEETTVVOORRSSCCHHLLÄÄGGEE   
   

HHAAUUPPTTGGÄÄNNGGEE  

HHEESS  
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Dessertbuffet „ Golfers Passion“ 
CHF 19.00 

 

5 kleine „süsse Sünden“ serviert auf kleinen Schälchen, Gläschen und Tellern:  
 

 Sorbet oder Rahmglace im Gläschen 

 Hausgemachter Himbeer-Streusel-Gratin im Mürbteigkrönli  

 Criollo Schokoladenmousse im Mürbteigkrönli 

 Caramelchöpfli 

 Panna Cotta mit Fruchtcoulis 

 Amaretto-Chriesi Tiramisu im Glas  

 Fruchtspiessli  

 Hausgemachte kleine Beerentörtli 

 lauwarme *double Chocolate Brownies* 

 Würfel vom Nougat-Carreé oder Monte Generoso  

 

servierte Desserts 

 

Caramelchöpfli mit Rahm 
CHF  7.00   

Blutorangensorbet mit einem Schuss Prosecco 
CHF 7.00 

Zwei warme Apfelküchlein mit Vanilleglace    
CHF  9.00 

Vermicelle mit Rahm und Meringue    -  Herbst  
CHF  9.00   

Mango-Espuma mit Mango Coulis und marinierten Mangowürfeli  
CHF  9.00 

Mille Feuille mit frischen Himbeeren und Vanille-Creme  

CHF 9.00 

Coupe Romanoff mit Wettinger Erdbeeren und Vanilleglace   -  Mai bis September 
CHF 11.00 

Schweizer Käseauswahl: Alpkäse, Brie und Parmesan Möckli  
mit Feigensenf, Trauben und Brot 
CHF 13.50 

 

DDEESSSSEERRTTSS  

  

    

HHAAUUPPTTGGÄÄNNGGEE  

HHEESS  

  

http://www.golfotelfingen.ch/
mailto:restaurant@golfotelfingen.ch


 

Restaurant * 19* 
Tel. 058 568 68 60  -  www.golfotelfingen.ch -  restaurant@golfotelfingen.ch 

       Alle Preise verstehen sich pro Stück inkl. 7.7% MwSt.            - 13 - 

 
 
Dekoration/Spezielles 
 

Feuerfässer auf der Terrasse bei Ihrem Aperitif pro Stück   

CHF 39.00 

zusätzliche Kiste Brennholz (Brenndauer von ca. 1 1/4 Std.)  

CHF 27.00 

Tour mit Golfcart für Hochzeits-Aufnahmen pro Stunde  

CHF 70.00 

Bühnenelement, braun (2 x 160cm x 118cm x 20cm) pro Stück  

CHF 75.00 

 
Zapfengeld 
 

Zapfengeld pro 0.7l Schaum-/Weinflasche  

CHF 30.00 

 
Zapfengeld  
pro 0.5l Digestif- /Spirituosenflasche   

CHF 45.00 

 

 
 
Raumbereitstellungskosten 
Lägernsaal – 245qm – Aufbau mit wunschgemässer Bestuhlung  
und einfacher Grundreinigung im Anschluss der Veranstaltung 
CHF 300.00 

 
Bewilligung zur Verlängerung der Polizeistunde ab 00.00 Uhr bis:  

* 01.00 Uhr 
CHF 35.00 

* 02.00 Uhr   
CHF 55.00 

* 03.00 Uhr   
CHF 70.00 

 
Nachtzuschlag ab 24.00 Uhr pro Servicemitarbeiter/Stunde  
CHF 95.00 

Aus Sicherheitsgründen sind je nach Gruppengrösse immer mindestens  

zwei Mitarbeiter eingeplant. 

 

 

  

    

HHAAUUPPTTGGÄÄNNGGEE  

HHEESS  

  

GGOOOODD  TTOO  KKNNOOWW  

  
   

HHAAUUPPTTGGÄÄNNGGEE  

HHEESS  
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