Schiff

Von Zurich oder
Rapperswil bis
Station Halbinsel Au.
Von hier aus in einem
ul viertelstiindigen
W o Spaziergang lber den
S-Bahn e s
| ss, station Au ZH, g Au-fidigel
i 8 Minuten

Fussweg.

Viele
Wanderwege
fihren in

Auto
Beschrankte
Anzahl
Parkplatze
in der Ndhe.




Weinbaumuseum
am Zurichsee

Wo heute an den sonnigen Hangen
des Ziurichsees edel gewohnt wird,
wuchs in den 1880er-Jahren Rebstock
an Rebstock. - Und wo einst massenhaft
saurer Wein gekeltert wurde, entsteht
heute, auf verkleinerter Flache,
manch edler, hochgelobter Tropfen.
Das Weinbaumuseum am Zirichsee
erzdhlt diese Geschichten und

viele mehr.

Eintauchen in die Weinkultur der Zirichseeregion -
Neues erfahren, Wein probieren, die Natur
der Halbinsel erleben. Ein Ausflug fur alle Sinne.

www.weinbaumuseum.ch

Gruppenbesuche

Fur Ihren privaten Anlass oder
Team-Event bieten wir eine
anregende Kombination aus
Geschichtsvermittlung und
sinnlichem Erleben.

Auf unseren Fihrungen erfahren Sie,

was es braucht, damit am Ende des

Sommers ein charaktervoller Wein
entsteht. Bereichtert wird ein solcher
Rundgang durch viele Anekdoten
und spannende Fakten.

Bei einer begleiteten Degustation
oder einem Apéro setzen wir an-
schliessend anhand der gewdhlten
Weine die Geschichte des Weinbaus
am Zirichsee fort.

Degustationen

Sie bestimmen selbst, wie weit lhre
Probier-Reise um den Zurichsee
gehen soll. Vielleicht konzentrieren
Sie sich auf einen Wein oder Sie
vergleichen zwei, drei oder gar
sechs Weine miteinander.

Einzelbesuche

Das Museum ist von Frihjahr

bis Herbst jeden Sonntag von

14 bis 16 Uhr geoffnet. Die genauen
Offnungstermine sowie die Daten
der 6ffentlichen Flihrungen
finden Sie online.

Museum mieten

Lassen Sie |hr privates Fest oder lhren
Firmen-Event im Museum steigen!
Auf Anfrage vermieten wir das ganze
Museum oder einzelne Rdume fir
Ihre ganz besonderen Festivitaten.

Museumsshop

Unser Schaufenster zu den
heutigen innovativen Weinbauern
am Zurichsee: Lassen Sie sich
von der Sorten- und Geschmacks-
vielfalt Uberraschen.

Zwei Raritaten

Damit Sie am eigenen Gaumen
erfahren, wie der sogenannte
«Suurgorpsler» vor etwa 100 Jahren
tatsdchlich schmeckte, liess das
Museum einen «Historischen
Rduschling» keltern. Bei Fihrungen
mit Apéro oder Degustation ist
dieses sinnlich-saure Erlebnis
inbegriffen.

Eine weitere Spezialitat, jedoch
weitaus lieblicher, ist unser haus-
eigener Museumswein, gekeltert
aus den circa 250 Rebsorten

des Sortengartens neben dem
Museum.

Newsletter abonnieren!
Wir halten Sie gerne auf dem
Laufenden

£ 1)



